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VIVIAN MONTEIRO AUGUSTO

SECRETARIA DA EDUCAGCAO

DECRETO N°7953/2020
“Regulamenta a Lei n.° 2.638/2019, que dispoe sobre a Inspe¢ao Sanitaria dos produtos de origem
animal e da outras providéncias.”

FELIPE AUGUSTO, Prefeito Municipal de S&o Sebastido, no exercicio das atribuicbes
que Ihe séo conferidas por Lei,
DECRETA:

Art. 1° - Regulamenta a Lei n.° 2.638/2019, que dispde sobre a inspecgdo e
fiscalizagdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal do Municipio de Sao Sebastido.

REGULAMENTO DA INSPECAO E FISCALIZAQAO INDUSTRIAL E SANITARIA
DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

TITULO |

DAS DISPOSICOES PRELIMINARES E DO AMBITO DE ATUACAO

CAPITULO |

DISPOSI(;()ES PRELIMINARES

Art. 2° - O presente Regulamento institui as normas que regulam, em todo o territério
do Municipio de S&o Sebastido, a Inspecéo e Fiscalizag8o Industrial e Sanitaria de produtos de
Origem Animal.

§ 1° - A inspecéo a que se refere o presente artigo abrange, sob o ponto de vista
industrial e sanitaria, a inspegao “ante” e “post-mortem” dos animais, o recebimento, a manipulagao,
o beneficiamento, a transformagéo, a elaboragéo, o preparo, a conservagdo, o acondicionamento, a
embalagem, o depésito, a armazenagem, a rotulagem, o transito e consumo de quaisquer produtos
e subprodutos de origem animal, adicionados ou nédo de vegetais, destinados ou ndo a alimentagéo
humana.

§ 2° - A inspecdo abrange também as matérias-primas, ingredientes, aditivos e
coadjuvantes de tecnologia e demais substancias que, por ventura, possam ser utilizadas no
estabelecimento de produtos de origem animal.

Art. 3° - Para os fins deste regulamento, sdo adotados os seguintes conceitos:

| - estabelecimento: a &rea que compreende o local e sua circunvizinhanca destinado
a recepcao e depdsito de matérias-primas e embalagens, a industrializagéo e ao armazenamento, e
a expedigdo de produtos alimenticios;

II - inspecéo e fiscalizag&o: os atos de examinar, sob o ponto de vista industrial e
sanitério, a higiene dos manipuladores, a higiene do estabelecimento, das instalacbes e
equipamentos; as condi¢des higiénico-sanitarias e os padrdes fisico-quimicos e microbiolégicos no
recebimento, obten¢&o e depdsito de matéria-prima e ingredientes, assim como durante as fases de
elaboragé@o, acondicionamento, reacondicionamento, armazenagem e transporte de produtos
alimenticios;

Il - registro: o conjunto de procedimentos técnicos e administrativos de avaliacao
das caracteristicas industriais, tecnolégicas e sanitérias de produgdo, dos produtos, dos processos
produtivos e dos estabelecimentos para habilitar a produgéo, a distribuicdo e a comercializacao de
produtos alimenticios observando a legislacao vigente;

IV - matéria-prima: toda substancia de origem animal, em estado bruto, que para ser
utilizada como alimento precise sofrer tratamento e/ou transformacgé&o de natureza fisica, quimica ou
bioldgica;

V - ingrediente: é qualquer substancia, incluidos os aditivos alimentares, empregada
na fabricag&o ou preparagdo de um alimento e que permanece no produto final, ainda que de forma
modificada;

VI - andlise fiscal: ato fiscal no qual é realizada andlise da dgua, matérias-primas,
ingredientes ou produtos alimenticios coletados pela autoridade fiscalizadora competente no intuito
de verificar a sua conformidade de acordo com legislagGes especificas e os dispositivos deste

VIl - suspenséo das atividades: medida administrativa na qual Servigo de Inspecéo
Municipal - S.I.LM., suspende as atividades desenvolvidas, no todo ou em parte, durante o
procedimento fiscalizatério de empresas regulares, por periodo certo e determinado;

VIII - interdicdo: medida administrativa, de carater cautelar, que visa a paralisacéo
de toda e qualquer atividade desenvolvida, podendo ser recolhidas as matérias-primas, produtos
alimenticios, subprodutos, ingredientes, rétulos, embalagens, equipamentos e utensilios;

IX - apreensdo: consiste em o S.I.M. apreender as matérias-primas, produtos
alimenticios, subprodutos, ingredientes, rétulos, embalagens, equipamentos e utensilios que se
encontrem em desacordo com a Lei n.° 2.638/2019, este regulamento e outras normas técnicas
relacionadas, dando-lhes a destinagdo cabivel, de acordo com este regulamento;

X - inutilizagdo: medida administrativa de inutilizagdo dos produtos alimenticios,
matérias-primas e ingredientes que nao sejam aptos para 0 consumo;

XI - rotulagem: é toda inscri¢cdo, legenda, imagem ou toda matéria descritiva ou
gréfica, escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em relevo ou litografada, ou colada sobre a
embalagem do alimento;

XIl - embalagem: é o recipiente ou o pacote destinado a garantir a conservagéo e
facilitar no transporte e manuseio dos alimentos;

X1l - memorial descritivo: documento que descreve detalhadamente, conforme o
caso, as instalagdes, equipamentos, procedimentos, processos ou produtos relacionados ao
estabelecimento de produtos de origem animal;

XIV - estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de produtos de origem
animal: o estabelecimento de agricultores familiares ou de produtor rural, de forma individual ou
coletiva, com érea (til construida até 250m?2 (duzentos e cinquenta metros quadrados), dispondo de
instalag6es para:

a) abate ou industrializagdo de animais produtores de carne;

b) processamento de pescado ou seus derivados;

c) processamento de leite ou seus derivados;

d) processamento de ovos e seus derivados; e

e) processamento de produtos das abelhas ou seus derivados.

CAPITULO Il

DO AMBITO DE ATUACAO

Art. 4° - A inspecdo e a fiscaliza¢@o nos estabelecimentos sao privativas do S.I.M.,
vinculado a Secretaria de Meio Ambiente, sempre que se tratar de produtos de origem animal
destinados ao comércio intramunicipal.

Art. 5 © - Os servidores do S.I.M., quando em servi¢co de inspecao e fiscalizacéo
industrial e sanitaria, terdo livre acesso em qualquer dia ou hora, em qualquer estabelecimento em
funcionamento, que industrialize, comercialize, manipule, armazene, transporte, despache ou preste
servicos em atividades sujeitas a prévia inspegéo e fiscalizagao.

Art. 6° - Os servidores incumbidos da execugdo do presente Regulamento devem
possuir carteira de identidade pessoal e funcional fornecida pela Secretaria de Meio Ambiente, da
gual constara, além da denominagéo do 6rgdo, nome, fotografia, cargo e data de expedigédo.

Paragrafo Unico - Os servidores a que se refere o presente artigo, no exercicio de
suas fungdes, ficam obrigados a exibir a carteira funcional, quando convidados a se identificarem.

Art. 7° - Compete ao Servico de Inspe¢éo Municipal - S.I.M.:

| - analisar e aprovar, sob o ponto de vista sanitario, as plantas de construgcao do
estabelecimento requerente;

Il - vistoriar o estabelecimento requerente do registro e emitir laudo de vistoria;

11l - analisar memorial descritivo e rétulos dos produtos e emitir registros de produtos;

IV - expedir registro de estabelecimentos;

V - inspecionar e fiscalizar o estabelecimento, instalagfes, equipamentos, matéria-
prima, ingredientes, rétulos , embalagens e produtos alimenticios;

VI - fiscalizar o livro de registro ou documento equivalente das operacdes de entrada
e saida de produtos;

VII - Fiscalizar e monitorar a aplicagdo das normas de Boas Praticas de Fabricacédo
de Alimentos e os Autocontroles da industria.

Art. 8° - O exercicio da inspec¢do e fiscalizagdo previsto no art. 5° cabera aos
servidores do S.I.M., nas suas respectivas areas de competéncia, podendo valer-se de auxiliares.

Art. 9° - A Inspecao e fiscalizacdo de que trata o presente Regulamento sera
realizada:

| - nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas, destinadas ao preparo
de produtos de origem animal;

Il - nos estabelecimentos que recebem, abatem ou industrializem as diferentes
espécies de animais de agougues, entendidos como tais, os fixados neste Regulamento;

11l - nos estabelecimentos que recebem o leite e seus derivados para beneficiamento
ou industrializacao;

IV - nos estabelecimentos que recebem o pescado para distribuicdo ou
industrializacao;

V - nos estabelecimentos que produzem ou recebem mel e cera de abelha, para
beneficiamento ou distribuicdo;

VI - nos estabelecimentos que produzem e recebem ovos para distribuicdo em
natureza ou para industrializag&o.

Art. 10 - A concesséo de inspecéo pelo S.I.M., isenta o estabelecimento de qualquer
fiscalizagcdo Federal ou Estadual.

Art. 11 - A Inspecéo dos estabelecimentos registrados pelo S.I.M. ocorrera em
carater permanente ou periodico.

§ 1° - E obrigatéria a inspecdo em carater permanente nos estabelecimentos de
abate das diferentes espécies animais.

§ 2° - Os demais estabelecimentos que constam neste Regulamento teréo inspecéo
periddica.

Art. 12 - A Secretaria do Meio Ambiente de Sao Sebastido podera estabelecer
parceria e cooperacao técnica com Municipios, Estado de S&o Paulo e a Unido, participar de
consarcio de Municipios para facilitar o desenvolvimento de atividades e para a execucéo do Servigo
de Inspecao sanitaria em conjunto com outros Municipios, bem como podera solicitar a ades&o ao
Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecuaria - SUASA.

TiTuLoO Il

DA CLASSIFICAQAO GERAL

Art. 13 - Os estabelecimentos de produtos de origem animal que realizem comércio
intramunicipal, sob inspe¢éo Municipal, sdo classificados em:

| - de carnes e derivados;

Il - de pescado e derivados;

Il - de ovos e derivados;

IV - de leite e derivados;

V - de produtos de abelhas e derivados;

VI - de armazenagem;

VIl - de produtos néo comestiveis.

CAPITULO |

DA CLASSIFICAGAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 14 - Os estabelecimentos de carnes e derivados séo classificados em:

| - abatedouro frigorifico; e

Il - unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

§ 1° - Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico o
estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores de carne, a recepc¢éo, a manipulagéo,
ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢éo dos produtos oriundos do abate,
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dotado de instalagbes de frio industrial, podendo realizar o recebimento, a
manipulacao, a
industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de produtos
comestiveis e ndo comestiveis.

§ 2° - Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de
carne e produtos carneos o estabelecimento destinado a recepgdo, a manipulagdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de carne e produtos carneos,
podendo realizar industrializagdo de produtos comestiveis e o recebimento, a manipulagdo, a
industrializacéo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢éo de produtos nao
comestiveis.

Art. 15 - Os estabelecimentos de pescado e derivados séo classificados em:

| - abatedouro frigorifico de pescado;

Il - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado; e

11l - estacdo depuradora de moluscos bivalves.

§ 1° - Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico de pescado
o estabelecimento destinado ao abate de pescado, recepgdo, lavagem, manipulagdo,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢édo dos produtos oriundos do abate, podendo
realizar recebimento, manipulacéo, industrializagdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedicao de produtos comestiveis e ndo comestiveis.

§ 2° - Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de
pescado e produtos de pescado o estabelecimento destinado a recepgao, a lavagem do pescado
recebido da produgédo priméria, a manipulagéo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem
e a expedigdo de pescado e de produtos de pescado, podendo realizar também sua industrializagéo
e o recebimento, a manipulagdo, a industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedigdo de produtos ndo comestiveis.

§ 3° - Para os fins deste Decreto, entende-se por estacdo depuradora de moluscos
bivalves o estabelecimento destinado a recepgéo, a depuragéo, ao acondicionamento, a rotulagem,
a armazenagem e a expedicdo de moluscos bivalves.

Art. 16 - Os estabelecimentos de ovos séo classificados em:

| - granja avicola;

Il - unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§ 1° - Para os fins deste Decreto, entende-se por granja avicola o estabelecimento
destinado a producéo, a ovoscopia, a classificagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicéo de ovos oriundos, exclusivamente, de produgéo propria destinada a
comercializagéo direta.

§ 2° - E permitida & granja avicola a comercializagdo de ovos para a unidade de
beneficiamento de ovos e derivados.

§ 3° - Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de ovos
e derivados o estabelecimento destinado a produgéo, a recepcdo, a ovoscopia, a classificagdo, a
industrializacéo, ao acondicionamento, a rotulagem, & armazenagem e a expedicéo de ovos ou de
seus derivados.

§ 40 - E facultada a classificagdo de ovos quando a unidade de beneficiamento de
ovos e derivados receber ovos ja classificados.

§ 5° - Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se,
exclusivamente, a expedicdo de ovos, podera ser dispensada a exigéncia de instalagGes para a
industrializacédo de ovos.

Art. 17 - Os estabelecimentos de leite e derivados sé&o classificados em:

| - granja leiteira;

Il - posto de refrigeracéo;

Il - usina de beneficiamento;

IV - fabrica de laticinios;

V - queijaria.

§ 1° - Para os fins deste Decreto, entende-se por granja leiteira o estabelecimento
destinado a producéo, ao pré beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento,
a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de leite para o consumo humano direto, podendo
também elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua produc¢do, envolvendo as etapas
de pré beneficiamento, beneficiamento, manipulacdo, fabricacdo, maturacdo, ralagéo,
fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢ao.

§ 2° - Para os fins deste Decreto, entende-se por posto de refrigeracdo o
estabelecimento intermediario entre as propriedades rurais e as usinas de beneficiamento ou
fabricas de laticinios destinado a selecéo, a recepgdo, a mensuracao de peso ou volume, a filtracao,
a refrigeracdo, ao acondicionamento e a expedi¢do de leite cru, facultando-se a estocagem
temporéria do leite até sua expedigdo.

§ 3° - Para os fins deste Decreto, entende-se por usina de beneficiamento o
estabelecimento destinado a recepgdo, ao pré beneficiamento, ao beneficiamento, a envase, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de leite para o consumo humano
direto, facultando-se a transferéncia, a manipulagéo, a fabricacédo, a maturagdo, o fracionamento, a
ralacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de derivados lacteos,
sendo também permitida a expedicéo de leite fluido a granel de uso industrial.

8§ 4° - Para os fins deste Decreto, entende-se por fabrica de laticinios o
estabelecimento destinado & fabricacéo de derivados lacteos, envolvendo as etapas de recepcéo de
leite e derivados, de transferéncia, de refrigeracdo, de beneficiamento, de manipula¢éo, de
fabricacé@o, de maturagéo, de fracionamento, de rala¢éo, de acondicionamento, de rotulagem, de
armazenagem e de expedicdo de derivados lacteos, sendo também permitida a expedicdo de leite
fluido a granel de uso industrial.

§ 5° - Para os fins deste Decreto, entende-se por queijaria 0 estabelecimento
localizado em propriedade rural destinado a fabricagcdo de queijos tradicionais com caracteristicas
especificas, elaborados exclusivamente com leite de sua propria produgéo, que envolva as etapas
de fabricagdo, maturacdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢cdo, e que
encaminhe o produto a uma fabrica de laticinios ou usina de beneficiamento, caso ndo realize o
processamento completo do queijo.

Art. 18 - Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados séo classificados
em:

| - unidade de extracdo e beneficiamento de produtos de abelhas;

Il - unidade de beneficiamento de produtos de abelhas e derivados.

§ 1° - Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de extracdo e
beneficiamento de produtos de abelhas o estabelecimento destinado ao recebimento de matérias-
primas de produtores rurais, a extracdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicado dos produtos de abelhas, facultando-se o beneficiamento e o fracionamento.

§ 2° - Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de
produtos de abelhas e derivados o estabelecimento destinado a recepcéo, a classificacdo, ao
beneficiamento, a industrializagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, & armazenagem e a
expedicado de produtos e matérias-primas pré beneficiadas provenientes de outros estabelecimentos
de produtos de abelhas e derivados, facultando-se a extragdo de matérias-primas recebidas de
produtores rurais.

§ 3° - E permitida a recepgéo de matéria prima previamente extraida pelo produtor
rural, desde que atendido o disposto neste Decreto e em normas complementares.

CAPITULO Il

DOS ESTABELECIMENTOS DE ARMAZENAGEM

Art. 19 - Os estabelecimentos de armazenagem séo classificados como entreposto
de produtos de origem animal.

§ 1° - Entende-se por entreposto de produtos de origem animal o estabelecimento
destinado exclusivamente a recepgéo, a armazenagem e a expedic¢éo de produtos de origem animal,

ndo comestiveis, que necessitem ou ndo de conservagdo pelo emprego de frio
industrial, dotado de instalacdes especificas para realizacéo de reinspecéo.

§ 2° - Nos estabelecimentos citados nos § 1° ndo serdo permitidos quaisquer
trabalhos de manipulacéo, de fracionamento ou de reembalagem.

CAPITULO IlI

DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS NAO COMESTIVEIS

Art. 20 - Os estabelecimentos de produtos ndo comestiveis séo classificados como
unidade de beneficiamento de produtos ndo comestiveis.

Paragrafo Unico - Entende-se por unidade de beneficiamento de produtos nao
comestiveis o estabelecimento destinado a recepgdo, a manipulagdo e ao processamento de
matérias primas e residuos de animais, destinados ao preparo exclusivo de produtos nédo utilizados
na alimentagcdo humana, previstos neste Decreto ou em normas complementares.

CAPITULO IV

DO REGISTRO DE ESTABELECIMENTO

Art. 21 - Para obter o registro no servico de inspegdo o estabelecimento devera
apresentar o pedido instruido pelos seguintes documentos:

| - requerimento, dirigido a Divisdo de Inspegdo Sanitaria, solicitando o registro;

Il - planta baixa ou croqui das constru¢6es, acompanhadas do memorial descritivo
da construcao;

11l - cépia do contrato ou estatuto social da firma, registrada no érgdo competente
(no caso de firma constituida);

IV - cépia do registro no Cadastro Nacional de Pessoa Fisica - CPF ou Cadastro
Nacional de Pessoa Juridica —CNPJ, conforme for o caso;

V - alvara de licenca para construgdo, ou documento equivalente, fornecido pela
Prefeitura Municipal;

VI - boletim de exames fisico-quimico e microbiolégico da &gua de abastecimento;

VIl - memorial econémico sanitario do estabelecimento;

VIII - comprovante de pagamento da taxa de vistoria.

§ 1° - Os modelos de requerimento para solicitacdo de registro e vistoria serdo
fornecidos pelo S.I.M..

§ 2° - A planta baixa ou croqui devem ser elaborados com escala de 1/100 (um para
cem), de forma a permitir a completa visualizacédo das instalagGes e areas adjacentes.

Art. 22 - Apresentados os documentos exigidos neste regulamento, o S.l.M.
procedera vistoria do estabelecimento para apresentagdo do competente laudo.

Art. 23 - Satisfeitas as exigéncias fixadas no presente regulamento, o S.I.M.
autorizara a expedigéo de “TITULO DE REGISTRQ”, constando no mesmo o nimero do registro,
nome da firma e outros detalhes necessarios.

Paragrafo Unico - A Secretaria de Meio Ambiente cobrara taxa para registro nos
termos da legislagao de taxas em vigor.

Art. 24 - A venda, arrendamento, doagdo ou qualquer operagdo que resulte na
modificagédo da razdo social e ou do responsavel legal do estabelecimento industrial, bem como
qualquer modificagdo que resulte na alteragdo do registro deve, necessariamente, ser comunicada
ao S.I.M., bem como encaminhada toda a documentagao probatéria para modificagéo do registro.

Art. 25 - Qualquer ampliagdo, remodelagdo ou construcdo no estabelecimento
registrado sé podera ser feita apds prévia aprovagao das plantas pelo S.I.M..

CAPITULO V

DO REGISTRO DOS PRODUTOS

Art. 26 - O registro de produto sera requerido junto ao S.I.M. através de requerimento
com os seguintes documentos:

| - memorial descritivo do processo de fabricagdo do produto, em 02 (duas) vias,
conforme modelo fornecido pelo S.I.M.;

Il - layout dos rétulos a serem registrados, em seus diferentes tamanhos, em 02
(duas) vias.

Art. 27 - Cada produto registrado tera um ndmero proprio que constara no seu rotulo.

Art. 28 - Os estabelecimentos s6 poderdo utilizar rétulos devidamente aprovados
pelo S.I.M..

§ 1° - Os rotulos obedecerdo as legislacdes especificas de rotulagem.

§ 2° - Os rotulos s6 devem ser usados para os produtos a que tenham sido
destinados ndo podendo efetuar qualquer modificagdo em seus dizeres, cores ou desenhos sem
prévia aprovagéo.

Art. 29 - Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado escondendo ou
encobrindo, total ou parcialmente, dizeres de rotulagem e a identificacéo do registro.

Art. 30 - Qualquer modificacéo, que implique em alteragdo de identidade, qualidade
ou tipo do produto de origem animal, devera ser previamente solicitada ao S.l.M., podendo ser
mantido o nimero de registro anteriormente concedido.

CAPITULO VI

DO ESTABELECIMENTO, DAS INSTALAC()ES E EQUIPAMENTOS

SECAO|

DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 31 - Os estabelecimentos deverdo garantir que as operagfes possam realizar-
se seguindo as boas praticas de fabricagcéo, desde a chegada da matéria-prima até a expedi¢éo do
produto alimenticio.

Art. 32 - O estabelecimento deve possuir sistema de controle de entrada e saida de
produtos, constando obrigatoriamente:

| - data, quantidade, natureza e procedéncia das matérias-primas, ingredientes,
embalagens e rétulos utilizados na industrializagéo dos produtos alimenticios;

Il - data, quantidade, saida e destinagéo dos produtos alimenticios;

§ 1° - O registro podera ser feito em sistema digital ou manual através de livros de
controle, ambos com valor fiscal.

§ 2° - Este sistema devera ficar a disposi¢ao do agente de fiscalizagéo.

Art. 33 - Os estabelecimentos dever&o reunir as seguintes condigdes:

| - situados em zonas isentas de odores indesejaveis, lixos, objetos em desuso,
animais, insetos e de contaminantes ambientais como fumaga e poeira;

Il - devem ser localizados em &reas que ndo estejam sujeitas a inundacao;

11l - ser fisicamente isolados de residéncias e ou outras dependéncias;

IV - as vias e areas que se encontram dentro dos limites do estabelecimento deverao
ter uma superficie compacta e/ou pavimentada, apta para o transito de veiculos, com escoamento
adequado e meios que permitam a sua limpeza;

V - localizag&o em terreno com &rea suficiente para circulagéo e fluxo de veiculos de
transporte;

VI - o ambiente interno deve ser fechado, com os banheiros e vestiarios separados;

VIl - o estabelecimento deve possuir layout adequado ao processo produtivo com
numero, capacidade e distribuicdo das dependéncias de acordo com o ramo de atividade, volume
de producéo e expedicao;

VIII - apresentar fluxo de produgdo ordenado, linear e sem cruzamentos;

IX - as instalages deverdo ser construidas com materiais resistentes a corrosao,
gue possam ser limpos com facilidade e deverdo estar providas de meios adequados para o
fornecimento de &gua fria ou fria e quente em quantidade suficiente;

X - as éareas para recepcdo e depoésito de matérias-primas, ingredientes e
embalagens devem ser separadas das areas de produgéo, armazenamento e expedi¢édo de produto
final;

Xl - as areas de armazenamento e expedicao deverdo garantir condi¢cdes adequadas
para a conservacao das embalagens e caracteristicas de identidade e qualidade do produto;
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XIl - encontrar-se em adequado estado de conservagdo, isentos de defeitos,
rachaduras, trincas, buracos, umidade, bolor, descascamentos e outros;

XIlI - o piso deve ser de material resistente ao impacto, impermeaveis, lavaveis e
antiderrapantes, ndo podem apresentar rachaduras e devem facilitar a limpeza e desinfecgéo;

XIV - o sistema de drenagem deve ser dimensionado adequadamente, de forma a
impedir o acumulo de residuos e os ralos com sifdes e grelhas colocados em locais adequados de
forma a facilitar o escoamento e proteger contra a entrada de insetos;

XV - nas areas de manipulacdo de alimentos as paredes deverdo ser lisas, de cor
clara, construidas e revestidas de materiais ndo absorventes e lavaveis;

XVI - os angulos entre as paredes, as paredes e 0s pisos, e as paredes e 0 teto
deverdo ser de facil limpeza;

XVII - a ventilagdo em todas as dependéncias deve ser suficiente, respeitadas as
peculiaridades de ordem tecnoldgica cabiveis;

XVIII - o estabelecimento deve dispor de luz abundante, natural ou artificial;

XIX - as portas devem apresentar dispositivo de fechamento imediato, sistema de
vedacgdo contra insetos e outras fontes de contaminagdo e ser de facil abertura, de forma a ficarem
livres os corredores e passagens;

XX - possuir janelas e basculantes providos de proteg6es contra pragas e em bom
estado de conservagéao;

XXI - as portas e janelas deverdo ser construidas de material ndo absorvente e de
facil limpeza, de forma a evitar o acimulo de sujidades;

XXII - paredes e separagOes revestidas ou impermeabilizadas e construidas para
facilitar a higienizagéo;

XXIIl - a agua deve ser potavel, encanada sob pressdo em quantidade compativel
com a demanda do estabelecimento, cuja fonte, canalizagéo e reservatério deveréo estar protegidos
para evitar qualquer tipo de contaminagao;

XXIV - a higienizagéo dos estabelecimentos, instalagfes, equipamentos, utensilios
e recipientes devera ser realizada através de dgua quente, vapor ou produto quimico adequado;

XXV - os estabelecimentos deverdo dispor de um sistema eficaz de evacuacéo de
efluentes e &guas residuais, o qual devera ser mantido, a todo momento, em bom estado de
funcionamento e de acordo com o 6rgdo ambiental competente;

XXVI - todos os estabelecimentos deverdo conter vestiarios, sanitarios e banheiros
adequados ao nimero de funcionarios, convenientemente situados e ndo poder&o ter comunicagao
direta com as areas onde os alimentos séo manipulados;

XXVII - junto aos sanitarios devem existir lavatérios com agua fria, ou fria e quente,
com os elementos adequados para lavar e secar as méos, dispostos de tal modo que o usuério tenha
gue passar junto a eles quando retornar a area de manipulagao;

XXVIII - junto as instalagdes a que se refere o inciso anterior deverdo ser afixados
avisos indicando a obrigatoriedade de higienizar as méos ap6s o uso dos sanitarios;

XXIX - ndo seré permitido o uso de toalhas de pano ou papel reciclado;

XXX - na area de industrializacéo deverao existir instalagcdes adequadas, higiénicas
e convenientemente localizadas para lavagem e secagem das maos;

XXXI - as lixeiras deverédo ter tampas de acionamento ndo manual;

XXXII - deverdo existir instalacdes adequadas para a limpeza e desinfeccéo dos
utensilios e equipamentos de trabalho;

XXXl - dispor de fonte de energia compativel com a necessidade do
estabelecimento.

SECAO I

DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

Art. 34 - Os equipamentos e utensilios deveréo atender as seguintes condic¢des:

| - todos os equipamentos e utensilios nas areas de manipulacdo devem ser de
materiais que ndo transmitam substancias tdxicas, odores, sabores, e sejam ndo absorventes,
resistentes a corrosao e capazes de resistir as operacdes de higienizagao;

Il - as superficies deverdo ser lisas e isentas de imperfei¢cdes (fendas, amassaduras,
etc.) que possam comprometer a higiene dos alimentos ou ser fonte de contaminagao;

11l - todos os equipamentos e utensilios deveréo estar desenhados e construidos de
modo que assegurem uma completa higienizagao;

IV - todos os equipamentos deverdo ser utilizados, exclusivamente, para as
finalidades as quais se destinam;

V - 0s recipientes para materiais ndo comestiveis e residuos deverdo ter perfeita
vedacao, ser construidos de material ndo absorvente e resistente que facilite a limpeza e eliminacéo
do conteldo;

VI - 0s equipamentos e utensilios empregados para materiais ndo comestiveis ou
residuos deveréo ser marcados com a indicag&o do seu uso e ndo poderao ser usados para produtos
comestiveis;

VII - equipamentos de conservagao dos alimentos (refrigeradores, congeladores,
camaras frigorificas e outros) deverdo dispor de dispositivo medidor de temperatura em local
apropriado e em adequado funcionamento.

Art. 35 - Nos estabelecimentos ndo sera permitido apresentar, guardar, estocar,
armazenar ou ter em depdsito, substancias que possam corromper, alterar, adulterar, falsificar,
avariar ou contaminar a matéria-prima, os ingredientes ou os produtos alimenticios.

CAPITULO VII

DAS CONDICOES HIGIENICO-SANITARIAS

Art. 36 - Os responsaveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que todas as
etapas de fabricacdo dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de
se obter produtos que atendam aos padrdes de qualidade, que ndo apresentem risco a saude, a
seguranga e ao interesse do consumidor.

Art. 37 - Todas as instalacdes, equipamentos e instrumentos de trabalho devem ser
mantidos em condi¢des de higiene antes, durante e apds a elaboragdo dos produtos alimenticios.

Paragrafo Unico - Os procedimentos de higienizacdo devem ser realizados
regularmente e sempre que necessario, respeitando-se as particularidades de cada setor industrial,
de forma a evitar a contaminag&o dos produtos de origem animal.

Art. 38 - Imediatamente ap6s o término da jornada de trabalho, ou quantas vezes
for necessario, deverao ser rigorosamente limpos o chao, os condutos de escoamento de agua, as
estruturas de apoio e as paredes das areas de manipulacéo.

Art. 39 - O reservatorio de 4gua devera ser protegido de contaminacéo externa e
higienizado regularmente e sempre que for necessario.

Art. 40 - Os equipamentos de conservagdo dos alimentos devem atender as
condi¢Bes de funcionamento, higiene, iluminagdo e circulacdo de ar, devendo ser higienizados
sempre que necessario ou pelo menos uma vez por ano.

Art. 41 - Todos os produtos de higienizacdo devem ser aprovados pelo érgdo de
salde competente, identificados e guardados em local adequado, fora das areas de armazenagem
e manipulag&o dos alimentos.

Art. 42 - Os vestiarios, sanitarios, banheiros, as vias de acesso e os patios que fazem
parte da &rea industrial deverdo estar permanentemente limpos.

Art. 43 - Os subprodutos deverdo ser armazenados de maneira adequada, sendo
que, aqueles resultantes da elaboragdo que sejam veiculos de contaminagdo deveréo ser retirados
das areas de trabalho quantas vezes forem necessarias.

Art. 44 - Os residuos deverdo ser retirados das areas de manipulagéo de alimentos
e de outras areas de trabalho sempre que for necessario, sendo obrigatéria sua retirada ao menos
uma vez por dia.

Paragrafo Unico - Imediatamente depois da retirada dos residuos dos recipientes
utilizados para o armazenamento, todos 0s equipamentos que tenham entrado em contato com eles
deverdo ser higienizados.

Art. 45 - E proibida a presenca de animais nos arredores e interiores dos
estabelecimentos.

Art. 46 - Devera ser aplicado um programa eficaz e continuo de combate as pragas
e vetores.

§ 1° - Nao é permitido o emprego de substancias ndo aprovadas pelo 6érgdo
regulador da saude para o controle de pragas nas dependéncias destinadas a manipulagéo e nos
depositos de matérias-primas, produtos e insumos.

§ 2° - Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa
especializada e por pessoal capacitado, conforme legislacéo especifica, e com produtos aprovados
pelo 6rgéo regulador da saude.

Art. 47 - Para o desenvolvimento das atividades industriais, todos os funcionarios
devem usar uniformes apropriados e higienizados.

§ 1° - Os funcionérios que trabalhem na manipulagdo e, diretamente, no
processamento de produtos comestiveis devem utilizar uniforme na cor branca ou outra cor clara
que possibilite a facil visualizagéo de possiveis contaminacoes.

§ 2° - E proibida a circulagdo dos funcionarios uniformizados entre areas de
diferentes riscos sanitarios ou fora do perimetro industrial.

§ 3° - Os funcionérios que trabalhem nas demais atividades industriais ou que
executem fungdes que possam acarretar contaminagdo cruzada ao produto devem usar uniformes
diferenciados por cores.

Art. 48 - Os manipuladores devem:

| - ter asseio pessoal, manter as unhas curtas, sem esmalte ou base, ndo usar
maquiagem e adornos, tais como: anéis, brincos, dentre outros;

Il - usar cabelos presos e protegidos com touca;

Il - lavar cuidadosamente as méos antes e apds manipular os alimentos, apds
qualquer interrupcdo da atividade, apds tocar materiais contaminados e sempre que se fizer
necessario;

IV - ndo fumar nas dependéncias do estabelecimento;

V - evitar cantar, assoviar e praticar todo tipo de conversa paralela e desnecesséria
enguanto manipulam os alimentos;

VI - proteger o rosto ao tossir ou espirrar;

VIl - ndo comer ou mascar chicletes nas areas de manipulagdo dos alimentos;

VIII - evitar todo ato que possa direta ou indiretamente contaminar os alimentos.

Art. 49 - Roupas e objetos pessoais ndo poderdo ser guardados nas areas de
manipulacéo de alimentos.

Art. 50 - Os funcionarios que trabalham na indistria de produtos de origem animal
serdo portadores de carteira de saude fornecida por autoridade sanitaria oficial e anualmente serdo
submetidos a exame em reparticdo da salide publica, apresentando a Inspecdo Municipal as
anotagOes competentes em sua carteira, pelas quais se verifique que nédo sofrem de doencas que o
incompatibilizem com os trabalhos de fabricagéo de géneros alimenticios.

Paragrafo Gnico - A inspegdo médica serad exigida, tantas vezes quantas
necessarias, para qualquer funcionario do estabelecimento, inclusive seus proprietarios, se
exercerem atividade industrial.

Art. 51 - Os manipuladores de alimentos ndo poderéo ser veiculos de qualquer tipo
de contaminagao.

§ 1° - Em caso de suspeita de enfermidade, que possa de qualquer forma contaminar
os alimentos, o funcionario devera ser imediatamente afastado das atividades de manipulagéo, até
liberagéo médica.

§ 2° - Apresentando o funcionario infecgdes, irritagdo ou prurido cutaneos, feridas
abertas, diarreia, ou qualquer outro tipo de enfermidade, que pela sua natureza, seja passivel de
contaminar os alimentos, devera o responsavel legal pelo estabelecimento tomar as medidas
necessarias para afastar o funcionario da atividade de manipulacéo até que o mesmo tenha liberagao
médica.

Art. 52 - O responsavel tomara as medidas necessarias para garantir o cumprimento
das regras de higiene pessoal dos manipuladores de alimentos.

Art. 53 - Os manipuladores devem estar capacitados para as atividades
desempenhadas de acordo com as Boas Préticas de Fabricacédo - BPF.

CAPITULO VI

DO PROCESSAMENTO E EMBALAGENS

Art. 54 - Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou embalados
em recipientes ou continentes que confiram a necesséria prote¢do, atendidas as caracteristicas
especificas do produto e as condi¢cdes de armazenamento e transporte.

Art. 55 - Toda &gua utilizada no estabelecimento devera ser potavel.

Paragrafo Unico - Fica o responsavel legal pelo estabelecimento obrigado a
apresentar, anualmente, o laudo de andlises fisico-quimico e bacteriolégico da éagua de
abastecimento.

Art. 56 - As matérias-primas ou ingredientes utilizados na elaboragéo dos produtos
alimenticios deverdo estar limpos e em boas condi¢des higiénico-sanitérias.

Paréagrafo Unico - As matérias-primas ou ingredientes deverao ser inspecionados e
classificados antes de seguirem para a industrializacéo.

Art. 57 - As matérias-primas, ingredientes ou produtos alimenticios industrializados,
armazenados, guardados ou transportados devem estar dentro do prazo de validade.

Art. 58 - Os métodos de conservagdo dos produtos alimenticios deverdo ser
controlados de forma a proteger contra a contaminagdo, deterioragdo ap6s 0 processamento e
ameaga de risco a saude publica.

Art. 59 - Todo o material empregado no processo de embalagem de alimentos
devera ser armazenado em local destinado a esta finalidade e em condi¢Bes de sanidade e limpeza.

Art. 60 - As embalagens devem ser utilizadas para os fins a que se destinam, de
acordo com o aprovado pelo 6rgdo competente.

Art. 61 - E proibida a reutilizagéo de embalagens.

Art. 62 - Todos os produtos alimenticios devem ser embalados de forma a garantir
a sua inviolabilidade.

Art. 63 - As embalagens ou recipientes deverdo ser inspecionados e, se necessario,
higienizados imediatamente antes do uso, com o objetivo de assegurar sua inocuidade.

Art. 64 - Devera ser assegurada a adequada rotatividade dos estoques de matérias-
primas, ingredientes e produtos alimenticios.

Art. 65 - O transporte de produtos devera ser efetuado em veiculos fechados ou
cobertos em condigdes de manter a qualidade dos mesmos.

Paréagrafo Unico - Os veiculos destinados ao transporte de alimentos refrigerados
ou congelados devem dispor de meios que permitam verificar a temperatura e devem ser mantidas
dentro dos niveis adequados.

CAPITULO IX -

DA IDENTIDADE E QUALIDADE DOS PRODUTOS ALIMENTICIOS

Art. 66 - Os produtos alimenticios devem atender aos regulamentos técnicos de
identidade e qualidade, padr6es microbiologicos, de aditivos alimentares e coadjuvantes de
tecnologia de fabricacéo, e outras legisla¢des pertinentes.

Art. 67 - A Divisdo de Inspecdo Sanitaria regulamentara, quando necessario, 0s
padrdes de identidade e qualidade dos produtos alimenticios abrangidos por este regulamento
através de atos normativos complementares.

Paragrafo Gnico - Na auséncia de regulamentos técnicos de identidade Municipal,
serdo adotadas legislagbes Estaduais e Federais vigentes.

Art. 68 - O controle sanitario dos animais devera seguir orientagéo do Orgéo Oficial
de Defesa Sanitaria Animal do Estado.

CAPITULO X
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DA ROTULAGEM

SECAO|

DA ROTULAGEM EM GERAL

Art. 69 - Para os fins deste Decreto entende-se por rétulo ou rotulagem toda
inscricdo, legenda, imagem e toda matéria descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa,
estampada, gravada, gravada em relevo, litografada ou colada sobre a embalagem ou contentores
do produto de origem animal destinado ao comércio, com vistas a identificag&o.

Art. 70 - Os estabelecimentos s6 podem expedir ou comercializar matérias-primas e
produtos de origem animal, identificados por meio de rétulos, dispostos em local visivel, quando
destinados diretamente ao consumo ou quando enviados a outros estabelecimentos que os
processarao.

§ 1° - O rétulo deve ser resistente as condi¢cdes de armazenamento e de transporte
dos produtos e, quando em contato direto com o produto, o material utilizado em sua confecgdo deve
ser previamente autorizado pelo 6rgdo regulador da saude.

§ 2° - As informagdes constantes nos rétulos devem ser visiveis, com caracteres
legiveis, conforme legislagdo especifica.

Art. 71 - O uso de ingredientes, de aditivos e de coadjuvantes de tecnologia em
produtos de origem animal e a sua forma de indicacdo na rotulagem devem atender a legislacdo
especifica.

Art. 72 - As informagdes expressas na rotulagem devem retratar fidedignamente a
verdadeira natureza, a composicao e as caracteristicas do produto.

Art. 73 - Além de outras exigéncias previstas neste Decreto, em normas
complementares e em legislagéo especifica, os rétulos devem conter, de forma clara e legivel:

| - nome do produto;

I - nome empresarial e endereco do estabelecimento produtor;

11l - carimbo oficial do S.I.M.;

IV - CNPJ ou CPF, nos casos em que couber;

V - data de fabricagéo, prazo de validade e identificagdo do lote;

VI - lista de ingredientes e aditivos;

VIl - instrugGes sobre a conservagao do produto;

VIII - indicagéo quantitativa, conforme legislagdo do 6rgdo competente;

IX - instrugdes sobre o preparo e o uso do produto, quando necessario.

Art. 74 - Os rétulos devem ser impressos, litografados, gravados ou pintados,
respeitados a ortografia oficial e o sistema legal de unidades e de medidas.

SECAO I

DA ROTULAGEM EM PARTICULAR

Art. 75 - O produto deve seguir a denominagao de venda do respectivo Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade - RTIQ.

§ 1° - O pescado deve ser identificado com a denominagdo comum da espécie,
podendo ser exigida a utilizagdo do nome cientifico conforme estabelecido em norma complementar.

§ 2° - Os ovos que ndo sejam de galinha, devem ser denominados segundo a
espécie de que procedam.

§ 3° - Os derivados lacteos fabricados com leite que n&o seja de vaca, devem possuir
em sua rotulagem a designacgao da espécie que Ihe deu origem, exceto para os produtos que, em
funcéo da sua identidade, sdo fabricados com leite de outras espécies que ndo a bovina.

Art. 76 - Os produtos carneos que contenham carne e produtos vegetais devem
dispor nos rétulos a indicacé@o das respectivas percentagens.

Art. 77 - A agua adicionada aos produtos carneos deve ser declarada, em
percentuais, na lista de ingredientes do produto.

Paréagrafo unico - Sempre que a quantidade de agua adicionada for superior a trés
por cento, o percentual de agua adicionado ao produto deve ser informado, adicionalmente, no painel
principal da rotulagem.

Art. 78 - Os produtos que nao sejam leite, produto lacteo ou produto lacteo composto
ndo podem utilizar rétulos, ou qualquer forma de apresentagéo, que declarem, impliguem ou sugiram
que estes produtos sejam leite, produto lacteo ou produto lacteo composto, ou que fagam aluséo a
um ou mais produtos do mesmo tipo.

Paréagrafo Unico - Para os fins deste Decreto, entende-se por termos lacteos os
nomes, denominagdes, simbolos, representacdes graficas ou outras formas que sugiram ou fagam
referéncia, direta ou indiretamente, ao leite ou aos produtos lacteos.

Art. 79 - Tratando-se de pescado fresco, respeitadas as peculiaridades inerentes a
espécie e as formas de apresentagao do produto, pode ser dispensado o uso de embalagem e a
aposicado de rotulos, conforme definido em normas complementares.

Art. 80 - Tratando-se de pescado descongelado deve ser incluida na designacéo do
produto a palavra “descongelado”, devendo o rétulo, apresentar no painel principal, logo abaixo da
denominacgéo de venda, em caracteres destacados, uniformes em corpo e cor, sem intercalacao de
dizeres ou desenhos, em caixa alta e em negrito, a expresséo “NAO RECONGELAR”.

Art. 81 - Na rotulagem do mel, do mel de abelhas sem ferrdo e dos derivados dos
produtos das abelhas deve constar a adverténcia “Este produto ndo deve ser consumido por criangas
menores de um ano de idade.”, em caracteres destacados, nitidos e de facil leitura.

CAPITULO XI

DOS CARIMBOS DE INSPECAO

Art. 82 - O carimbo oficial da inspecdo municipal é a garantia que o estabelecimento
se encontra devidamente registrado no S.1.M..

§ 1° - Os carimbos de inspecdo devem obedecer exatamente & descricdo e aos
modelos previstos neste artigo, em cor Unica, preferencialmente preto, quando impressos, gravados
ou litografados.

§ 2° - Os modelos de carimbos de inspecéo a serem usados nos rétulos de produtos
alimenticios registrados na Diviséo de Inspecdo Sanitaria obedeceréo as seguintes especificagdes:

| - a expressao “Divisdo de Inspegdo Sanitaria”, na borda superior externa;

Il — “Sao Sebastido” que acompanha a curva superior interna;

11l - a palavra “Inspecionado”, ao centro;

11l - o numero de registro do estabelecimento, abaixo da palavra “Inspecionado”;

IV - as iniciais “S.I.M.”, na borda inferior interna.

§ 3° - As iniciais “S.I.M.” significam “Servigo de Inspegéo Municipal”.

§ 4° - O numero de registro do estabelecimento constante do carimbo de inspecgéao
ndo é precedido da designagdo “numero” ou de sua abreviatura (n°) e é aplicado no lugar
correspondente, equidistante dos dizeres ou das letras e das linhas que representam a forma.

Art. 83 - Os carimbos do S.I.M. devem obedecer exatamente a descricdo e aos
modelos determinados neste Decreto e em normas complementares, respeitadas as dimensoes, a
forma, os dizeres, o idioma, o tipo e o corpo de letra e devem ser colocados em destaque nas
testeiras das caixas e de outras embalagens, nos rétulos ou nos produtos, numa cor Unica, de
preferéncia preta, quando impressos, gravada ou litografados.

Paragrafo Gnico - Nos casos de embalagens pequenas, cuja superficie visivel para
rotulagem seja menor ou igual a 10cm?2 (dez centimetros quadrados), o carimbo ndo necessita estar
em destaque em relag&o aos demais dizeres constantes no rétulo.

Art. 84 - Quando constatadas irregularidades nos carimbos, estes devem ser
imediatamente inutilizados pelo S.I.M..

Art. 85 - Os diferentes modelos de carimbos do S..M. a serem usados nos
estabelecimentos inspecionados devem obedecer as seguintes especificagfes, além de outras
previstas em normas complementares:

| - modelo1l:

a) dimensdes: 7cm x 5cm (sete centimetros por cinco centimetros);

b) forma: eliptica no sentido horizontal;

c) dizeres: deve constar a expressao: “Divisédo de Inspegdo Sanitaria”, na borda
superior externa,

o numero de registro do estabelecimento isolado e abaixo da palavra “Inspecionado”,
colocada horizontalmente e “S&o Sebastido”, que acompanha a curva superior da elipse; logo abaixo
do numero de registro do estabelecimento deve constar as iniciais: “S.|.M.”, acompanhando a curva
inferior;

d) uso: para carcaga ou quartos de bovideos, de equideos e de ratitas em condigbes
de consumo em natureza, aplicado sobre as carcagas ou sobre os quartos das carcacas.

1 - modelo 2:

a) dimensdes: 5cm x 3cm (cinco centimetros por trés centimetros);

b) forma e dizeres: idénticos ao modelo 1;

c) uso: para carcagas de suideos, de ovinos e de caprinos em condi¢des de consumo
em natureza, aplicado sobre as carcacas ou sobre os quartos das carcagas.

11l - modelo 3:

a) dimensoes:

1 - 1lcm (um centimetro) de diametro, quando aplicado em embalagens com
superficie visivel para rotulagem menor ou igual a 10cm? (dez centimetros quadrados);

2 - 2cm (dois centimetros) ou 3cm (trés centimetros) de diametro, quando aplicado
nas embalagens de peso até 1kg (um quilograma);

3 - 4cm (quatro centimetros) de diametro, quando aplicado em embalagens de peso
superior a 1kg (um quilograma) até 10kg (dez quilogramas);

4 - 5cm (cinco centimetros) de diametro, quando aplicado em embalagens de peso
superior a 10kg (dez quilogramas);

b) forma: circular;

c) dizeres: deve constar o nimero de registro do estabelecimento isolado e abaixo
da palavra “Inspecionado”, colocada horizontalmente e “Sao Sebastido”, que acompanha a curva
superior interna do circulo; logo abaixo do nimero de registro do estabelecimento deve constar as
iniciais: “S.I.M.”, acompanhando a curva inferior; e a expressao “Divisdo de Inspegao Sanitaria” deve
estar disposta ao longo da borda superior externa;

d) uso: para rétulos ou etiquetas de produtos de origem animal utilizados na
alimentagdo humana.

IV - modelo 4:

a) dimensoes:

1 - 3cm (trés centimetros) de lado quando aplicado em rétulos ou etiquetas;

2 - 15cm (quinze centimetros) de lado quando aplicado em sacarias;

b) forma: quadrada;

c) dizeres: idénticos e na mesma ordem que agueles adotados nos carimbos
precedentes e dispostos todos no sentido horizontal; a expressao “Divisdo de Inspegdo Sanitaria”
deve estar disposta ao longo da borda superior externa;

d) uso: para rétulos, etiquetas ou sacarias de produtos nao comestiveis.

V - modelo 5:

a) dimensfes: 7cm x 6¢cm (sete centimetros por seis centimetros);

b) forma: retangular no sentido horizontal;

c) dizeres: Sao Sebastido, colocada horizontalmente no canto superior esquerdo,
seguida das iniciais:
“S.1.M.”; e logo abaixo destes, a palavra “condenado” também no sentido horizontal;

d) uso: para carcacas ou partes condenadas de carcagas.

CAPITULO XII

REINSPE(;AO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL

Art. 86 - Os produtos de origem animal devem ser reinspecionados tantas vezes
guanto necessario, antes de serem expedidos para 0 consumo.

§ 1° - Os produtos e matérias-primas que nessa reinspegdo forem julgados
impréprios para o consumo devem ser destinados ao aproveitamento como subprodutos industriais
derivados ndo comestiveis a alimentagao animal, depois de retiradas as marcas oficiais e submetidos
a desnaturacao se for o caso.

§ 2° - Quando os produtos e matérias-primas ainda permitam aproveitamento
condicional ou beneficiamento, a Inspecdo Municipal devera autorizar que sejam submetidos aos
processos apropriados.

Art. 87 - Na reinspegéo de carne em natureza ou conservada pelo frio, deve ser
condenada a que apresente qualquer alteracdo que fagca suspeitar processo de putrefacao,
contaminagao biolégica, quimica ou indicios de zoonoses.

§ 1° - Sempre que necessario a Inspecao verificara o pH sobre o extrato aquoso da
carne.

§ 2° - Sem prejuizo da apreciagdo dos caracteres sensoriais e de outras provas, a
Inspecao adotara pH entre 6,0 e 6,4 (seis e seis quatro décimos) para considerar a carne ainda em
condic¢des de consumo.

CAPITULO Xl

DAS ANALISES LABORATORIAIS

Art. 88 - As matérias primas, os produtos de origem animal e toda e qualquer
substancia que entre em suas elaboracdes, estéo sujeitos a analises fisicas, microbioldgicas, fisico-
guimicas, de biologia molecular, histolégicas e demais analises que se fizerem necessarias para a
avaliacd@o da conformidade.

Paragrafo Unico - Sempre que o S.I.M. julgar necessario realizara a coleta de
amostras para analises laboratoriais.

Art. 89 - Para realizag&o das anélises fiscais, deve ser coletada amostra em triplicata
da matéria-prima, do produto ou de qualquer substancia que entre em sua elaboragéo, asseguradas
a sua inviolabilidade e a sua conservagéao.

§ 1° - Uma das amostras coletadas deve ser encaminhada ao laboratério, e as
demais devem ser utilizadas como contraprova. Uma amostra devera ser entregue ao detentor ou
ao responsavel pelo produto e a outra amostra deverd ser mantida em poder do laboratério ou do
S.I.M. local.

§ 2° - E de responsabilidade do detentor ou do responsavel pelo produto, a
conservacao de sua amostra de contraprova, de modo a garantir a sua integridade fisica.

§ 3° - Nao devem ser coletadas amostras fiscais em triplicata quando:

| - a quantidade ou a natureza do produto ndo permitirem;

Il - o produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja tempo habil para a
realizagéo da andlise de contraprova;

Il - tratar-se de analises fiscais realizadas durante os procedimentos de rotina de
inspecao oficial;

IV - forem destinadas a realizagéo de andlises microbioldgicas, por ser considerada
impertinente a andlise de contraprova nestes casos.

Art. 90 - A coleta de amostra de matéria-prima, de produto ou de qualquer substancia
gue entre em sua elaboragéo e de agua de abastecimento para analise fiscal, deve ser efetuada por
servidores do S.I.M..

Paragrafo unico - A amostra deve ser coletada, sempre que possivel, na presenca
do detentor do produto ou de seu representante, conforme o caso.

Art. 91 - As amostras para andlises devem ser coletadas, manuseadas,
acondicionadas, identificadas e transportadas de modo a garantir a manutencéo de sua integridade
fisica e a conferir conservacdo adequada ao produto.

Paragrafo Gnico - A autenticidade das amostras deve ser garantida pela autoridade
competente que estiver procedendo a coleta.

Art. 92 - Nos casos de resultados de andlises fiscais que n&do atendam ao disposto
na legislacéo, o S.I.M. notificara o interessado dos resultados analiticos obtidos e adotara as acoes
fiscais e administrativas pertinentes.
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Art. 93 - E facultado ao interessado requerer ao S.I.M. a andlise pericial da amostra
de contraprova, nos casos em que couber, no prazo de quarenta e oito horas, contado da data da
ciéncia do resultado.

§ 1° - Ao requerer a andlise da contraprova, o interessado deve indicar no
requerimento o nome do assistente técnico para compor a comissao pericial e podera indicar um
substituto.

§ 2° - O interessado deve ser notificado sobre a data, a hora e o laboratério definido
pela autoridade competente da Divisdo de Inspegdo Sanitaria em que se realizara a andlise pericial
na amostra de contraprova, com antecedéncia minima de setenta e duas horas.

§ 3° - Deve ser utilizada na andlise pericial a amostra de contraprova que se encontra
em poder do detentor ou do interessado.

§ 4° - Deve ser utilizada na pericia de contraprova 0 mesmo método de analise
empregado na analise fiscal, salvo se houver concordancia da comisséo pericial quanto a adogéo de
outro método.

§ 5° - A analise pericial ndo deve ser realizada no caso da amostra de contraprova
apresentar indicios de alteracéo ou de violagéo.

§ 6° - Comprovada a violagdo ou 0 mau estado de conservacdo da amostra de
contraprova, deve ser considerado o resultado da analise fiscal.

§ 7° - Em caso de divergéncia quanto ao resultado da andlise fiscal ou discordancia
entre os resultados da andlise fiscal com o resultado da andlise pericial de contraprova, deve-se
realizar novo exame pericial sobre a amostra de contraprova em poder do laboratério ou do S.I.M.
local.

§ 8° - O ndo comparecimento do representante indicado pelo interessado na data e
na hora determinadas ou a inexisténcia da amostra de contraprova sob a guarda do interessado
implica a aceitagao do resultado da analise fiscal.

Art. 94 - O estabelecimento deve realizar controle de seu processo produtivo, por
meio de analises fisicas, microbiologicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histoldgicas e
demais que se fizerem necessarias para a avaliagdo da conformidade de matérias-primas e de
produtos de origem animal prevista em seu programa de autocontrole, de acordo com métodos com
reconhecimento técnico e cientifico comprovados, e dispondo de evidéncias auditaveis que
comprovem a efetiva realizagdo do referido controle.

CAPITULO XIV

DAS TAXAS

Art. 95 - Ficam instituidas as Taxas de Registro e Andlises relativas a Inspecéo
Sanitaria de competéncia da Divisédo de Inspecdo Sanitaria, vinculada a Secretaria Municipal de Meio
Ambiente:

Paragrafo Unico - O valor das taxas a que se refere este artigo sera corrigido
monetariamente, com base na varia¢édo do IPCA/FIPE do primeiro dia Gtil do més de janeiro de cada
ano:

| — pelo registro de estabelecimentos:

a) Abatedouro frigorificos; unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos:
R$ 250,70 (duzentos e cinquenta reais e setenta centavos);

b) Abatedouro frigorifico de pescado; unidade de beneficiamento de pescado e
produtos de pescado; estacédo depuradora de moluscos bivalves: R$ 125,35 (cento e vinte e cinco
reais e trinta e cinco centavos);

c) granja avicola; unidade de beneficiamento de ovos e derivados: R$ 125,35 (cento
e vinte e cinco reais e trinta e cinco centavos);

d) granja leiteira; posto de refrigeragdo; usina de beneficiamento; fabrica de
laticinios; queijaria: R$ 125,35 (cento e vinte e cinco reais e trinta e cinco centavos);

e) unidade de extragdo e beneficiamento de produtos de abelhas; unidade de
beneficiamento de produtos de abelhas e derivados: R$ 125,35 (cento e vinte e cinco reais e trinta e
cinco centavos);

f) entreposto de produtos de origem animal; casa atacadista: R$ 125,35 (cento e
vinte e cinco reais e trinta e cinco centavos);

g) entreposto de produtos de origem animal: R$ 125,35 (cento e vinte e cinco reais
e trinta e cinco centavos);

h) unidade de beneficiamento de produtos ndo comestiveis: R$ 125,35 (cento e vinte
e cinco reais e trinta e cinco centavos);

i) que em pequena quantidade fabriquem queijo, manteiga, iogurte; ovos, doces
caseiros, conservas: R$ 62,68 (sessenta e dois reais e sessenta e oito centavos).

Il — pelo registro de produtos-rétulos: R$ 50,14 (cinquenta reais e quatorze
centavos);

IIl — pela alterag&o de razéo social: R$ 62,68 (sessenta e dois reais e sessenta e 0ito
centavos);

IV — pela ampliagdo, remodelacéo e reconstrucdo de estabelecimento: R$ 62,68
(sessenta e dois reais e sessenta e oito centavos);

V — por andlises periciais de produtos de origem animal: R$ 62,68 (sessenta e dois
reais e sessenta e 0ito centavos).

CAPITULO XV

DAS INFRAGOES

Art. 96 - Consideram-se infragdes, para os efeitos deste regulamento:

I - realizar atividades de elaboragdo/industrializacdo, fracionamento,
armazenamento e transporte de produtos de origem animal sem inspecéo oficial;

Il - industrializar, comercializar, armazenar ou transportar matérias-primas e
produtos alimenticios sem observar as condigfes higiénico-sanitarias estabelecidas neste
regulamento;

Il - elaborar e comercializar produtos em desacordo com os padrbes higiénico-
sanitérios, fisico-quimicos, microbioldgicos e tecnoldgicos estabelecidos por legislagées Federal,
Estadual ou Municipal vigentes;

IV - industrializar, armazenar, guardar ou comercializar matérias-primas,
ingredientes ou produtos alimenticios com data de validade vencida;

V - transportar matérias-primas, ingredientes ou produtos alimenticios com data de
validade vencida, salvo aqueles acompanhados de documento que comprove a devolucéo;

VI - apresentar instala¢des, equipamentos e instrumentos de trabalho em condigdes
inadequadas de higiene antes, durante ou ap6s a elaboracéo dos produtos alimenticios;

VIl - industrializar ou comercializar matérias-primas ou produtos alimenticios
falsificados ou adulterados;

VIII - realizar ampliag&o, remodelacdo ou construgéo no estabelecimento registrado
sem prévia aprovagao das plantas pelo S.I.M.;

IX - vender, arrendar, doar ou efetuar qualquer operagéo que resulte na modificagédo
da razéo social e ou do responsavel legal do estabelecimento industrial, bem como qualquer
modificag&o que resulte na alteragéo do registro sem comunicar ao S.I.M.;

X - ndo possuir sistema de controle de entrada e saida de produtos ou ndo manté-lo
atualizado;

Xl - ndo disponibilizar o acesso ao sistema de controle de entrada e saida de
produtos quando solicitado pelo S.I.M.;

XII - utilizar rétulos ou embalagens que ndo tenham sido previamente aprovados
pelo S.I.M,;

XIlI - modificar embalagens ou rétulos que tenham sido previamente aprovados pelo
S..M,;

XIV - reutilizar embalagens;

XV - aplicar rotulo, etiqueta ou selo escondendo ou encobrindo, total ou
parcialmente, dizeres da rotulagem e a identificacdo do registro no S.I.M.;

XVI - apresentar nos estabelecimentos odores indesejaveis, lixos, objetos em
desuso, animais, insetos e contaminantes ambientais como fumaca e poeira;

XVII - realizar atividades de industrializagcdo em estabelecimentos em mau estado
de conservagdo, com defeitos, rachaduras, trincas, buracos, umidade, bolor, descascamentos e
outros;

XVIII - utilizar equipamentos e utensilios que ndo atendam as condi¢des
especificadas neste regulamento;

XIX - utilizar recipientes que possam causar a contaminacdo dos produtos
alimenticios;

XX - apresentar as instalagfes, os equipamentos e os instrumentos de trabalho em
condig6es inadequadas de higiene, antes, durante ou apés a elaboracéo dos produtos alimenticios;

XXI - utilizar equipamentos de conservacdo dos alimentos (refrigeradores,
congeladores, camaras frigorificas e outros) em condi¢6es inadequadas de funcionamento, higiene,
iluminacao e circulagéo de ar;

XXII - apresentar, guardar, estocar, armazenar ou ter em deposito, substancias que
possam corromper, alterar, adulterar, falsificar, avariar ou contaminar a matéria-prima, 0s
ingredientes ou os produtos alimenticios;

XXIII - utilizar produtos de higienizagdo ndo aprovados pelo 6rgdo de saude
competente;

XXIV - possuir ou permitir a permanéncia de animais nos arredores e ou interior dos
estabelecimentos;

XXV - deixar de realizar o controle adequado e periédico das pragas e vetores;

XXVI - permitir a presenca de pessoas e funcionarios, nas dependéncias do
estabelecimento, em desacordo com o disposto no Capitulo VII deste regulamento;

XXVII - possuir manipuladores trabalhando nos estabelecimentos sem a devida
capacitacéo;

XXVIII - deixar de fazer cumprir os critérios de higiene pessoal e requisitos sanitarios
descritos neste regulamento;

XXIX - manter funcionarios exercendo as atividades de manipulagdo sob suspeita
de enfermidade passivel de contaminacédo dos alimentos, ou ausente a liberagdo médica;

XXX - utilizar agua néo potavel no estabelecimento;

XXXI - ndo assegurar a adequada rotatividade dos estoques de matérias-primas,
ingredientes e produtos alimenticios;

XXXII - desacatar, obstar ou dificultar a acéo fiscalizadora das autoridades sanitarias
competentes no exercicio de suas fungoes;

XXXIl - sonegar ou prestar informag8es inexatas sobre dados referentes a
qguantidade, qualidade e procedéncia de matérias-primas e produtos alimenticios, que direta e
indiretamente interesse a fiscalizacéo do S.I.M.;

XXXIV - desrespeitar o termo de suspenséo e/ou interdicdo impostos pelo S.I.M..

Art. 97 - As infragcBes classificam-se em leve, grave e gravissima.

§ 1° - Considera-se infragcdo leve: aquelas em que o infrator seja beneficiado por
circunstancia atenuante;

§ 2° - Considera-se infragdo grave: aquelas em que for verificada uma circunstancia
agravante;

§ 3° - Considera-se infracéo gravissima: aquelas em que seja verificada a ocorréncia
de duas ou mais circunstancias agravantes.

CAPITULO XVI

DAS PENALIDADES

Art. 98 - Sem prejuizo das responsabilidades civil e penal cabiveis, a infracdo ao
disposto neste Decreto ou em normas complementares, referentes aos produtos de origem animal,
considerada a sua natureza e a sua gravidade, acarretara, isolada ou cumulativamente, as seguintes
sangoes:

| - adverténcia, quando o infrator for primario e nao tiver agido com dolo ou ma-fé;

Il - multa nos casos ndo compreendidos no inciso I;

11l - apreensao de matérias-primas, produtos alimenticios, subprodutos, ingredientes,
embalagens, rétulos, utensilios e equipamentos;

IV - inutilizacdo das matérias-primas, produtos alimenticios, subprodutos,
ingredientes, rétulos e embalagens;

V - suspensdao das atividades do estabelecimento quando causar risco ou ameaga
de natureza higiénico-sanitaria ou quando causar embaracgo a agéo fiscalizadora;

VI - interdigdo total ou parcial do estabelecimento, quando a infragcdo consistir na
adulteragédo ou na falsificacé@o habitual do produto ou quando se verificar, mediante inspecao técnica
realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condi¢g8es higiénico-sanitarias adequadas;

VIl - cancelamento de registro.

§ 1° - As multas previstas no inciso Il serdo agravadas até o grau maximo, nos casos
de artificio, ardil, simulagdo, desacato, embaraco ou resisténcia a agéo fiscal.

§ 2° - A interdicdo ou a suspensdo pode ser levantada ap6s o atendimento das
exigéncias que as motivaram.

§ 3° - Se a interdicao total ou parcial ndo for levantada, nos termos do §2° ap6s doze
meses, sera cancelado o registro ou o relacionamento do estabelecimento.

SECAO|

DA ADVERTENCIA

Art. 99 - A adverténcia sera cabivel nas seguintes condicdes:

| - o infrator ser primério;

Il - o dano puder ser reparado;

Il - a infragdo cometida ndo causar prejuizo a terceiros;

IV - o infrator ndo ter agido com dolo ou ma-fé;

V - ainfrac@o ser classificada como leve.

SECAO Il

DA MULTA

Art. 100 - As multas previstas no inciso Il, do artigo 85, ficam fixadas nos seguintes
valores:

| - R$ 500,00 (quinhentos reais):

a) aos responsaveis pela permanéncia no trabalho de pessoas que ndo possuam
carteira de satde ou documento equivalente expedido pela autoridade competente de salde publica;

b) aos responsaveis por estabelecimentos que ndo coloqguem em destaque o
carimbo do Servigo de Inspecéo Municipal nas testeiras dos continentes, dos rétulos ou em produtos;

c) aos que infringirem quaisquer exigéncias sobre rotulagem para as quais ndo
tenham sido especificadas outras penalidades.

Il - R$ 650,00 (seiscentos e cinquenta reais):

a) aos que acondicionarem ou embalarem produtos em continentes ou recipientes
néo permitidos;

b) aos responsaveis pelos produtos que ndo contenham data de fabricacao.

11l - R$ 800,00 (oitocentos reais):

a) aos responsaveis por estabelecimentos que ap6s o término dos trabalhos
industriais e durante as fases de manipulacéo e preparo, quando for o caso, ndo procederem a
limpeza e a higienizacédo rigorosa das dependéncias e equipamentos diversos destinados a
alimentagdo humana;

b) aos responsaveis por mistura de matérias-primas em porcentagem divergente das
previstas nas normas técnicas;

c) aos responsaveis por estabelecimentos de leite e derivados que néo realizarem a
lavagem e a higienizacao do vasilhame, de frascos, de carros-tanques e veiculos em geral.
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IV - R$ 1.100,00 (um mil e cem reais):

a) as pessoas fisicas ou juridicas que expuserem a venda produtos a granel que, de
acordo com as normas técnicas, devam ser entregues ao consumo em embalagens originais;

b) aos responsaveis por estabelecimento que ultrapassem a capacidade maxima de
abate, industrializagcdo ou beneficiamento;

c) aos que deixarem de apresentar os documentos expedidos por servidor do servigo
de inspegao municipal, junto as empresas de transporte, para classificagdo nos entrepostos;

d) aos que langarem no mercado, produtos cujos rétulos ndo tenham sido aprovados
pelo Servico de Inspegdo Municipal.

V - R$ 1.300,00 (um mil e trezentos reais):

a) aos que utilizarem rétulos e carimbos oficiais do servigo de inspegéo para facilitar
a saida dos produtos e subprodutos industriais de estabelecimentos que nédo estejam registrados;

b) aos que receberem e mantiverem guardados em estabelecimentos registrados,
ingredientes ou matérias-primas proibidas que possam ser utilizadas na fabricagéo de produtos;

c) aos que adquirirem, manipularem, expuserem a venda ou distribuirem produtos
de origem animal procedentes de estabelecimentos ndo registrados no servico de inspecgao
municipal, estadual e federal;

d) aos que venderem em mistura, ovos de diversos tipos;

e) aos que infringirem os dispositivos deste Decreto quanto a documentos de
classificagdo de ovos nos entrepostos referentes ao aproveitamento condicional;

f) aos responsaveis por estabelecimentos registrados que ndo promoverem no
servico de inspecdo municipal as transferéncias de responsabilidade ou deixarem de fazer a
notificacdo necessaria ao comprador ou locatario sobre essa exigéncia legal por ocasido do
processamento de venda ou locagéo;

g) aos responsaveis pela confecgao, impresséao litografada ou gravagao de carimbo
da inspegdo municipal, a serem usados isoladamente ou em rétulos, por estabelecimentos que nao
estejam registrados ou em processo de registro no servigo municipal;

h) aos que langarem no consumo produtos de origem animal sem a passagem pelo
entreposto respectivo, nos casos exigidos, para serem submetidos & inspecgao sanitaria.

VI - R$ 1.700,00 (um mil e setecentos reais):

a) as pessoas fisicas ou juridicas que dificultarem ou burlarem a acéo dos servidores
do Servigo de Inspecéo Municipal no exercicio de suas fungdes;

b) as firmas responsaveis por estabelecimentos que preparem com finalidade
comercial, produtos de origem animal, novos e ndo padronizados, cujas férmulas ndo tenham sido
previamente aprovados pelo Servigo de Inspe¢édo Municipal;

c) aos que se utilizarem de certificados sanitarios, rotulagens e carimbos da
inspecdo, para facilitar o escoamento de produtos de origem animal que n&do tenham sido
inspecionados pelo Servigo de Inspecdo Municipal;

d) aos que usarem indevidamente os carimbos da inspe¢cao municipal.

VIl - R$ 2.200,00 (dois mil e duzentos reais):

a) aos responsaveis por estabelecimentos de produtos de origem animal, que
realizarem construgées novas, remodelacdes ou ampliagcdes, sem que os projetos tenham sido
previamente aprovados pelo servigo de inspec¢éao;

b) aos responséaveis por estabelecimentos sob inspe¢do municipal, que enviarem
para o consumo produtos sem rotulagem;

C) aos responsaveis por estabelecimentos ndo registrados, que enviarem para o
comeércio intramunicipal, produtos néo inspecionados pelo Servigo de Inspe¢do Municipal.

VIII - R$ 2.700,00 (dois mil e setecentos reais):

a) aos que expuserem a venda produtos oriundos de um estabelecimento como se
fosse de outro;

b) aos que despacharem produtos de origem animal em desacordo com as
determinag6es do servi¢o de inspecao;

C) aos que subornarem, tentarem subornar ou usarem de violéncia contra servidores
do Servigo de Inspecéo Municipal, no exercicio de suas atribuigdes.

IX - R$ 3.200,00 (trés mil e duzentos reais):

a) aos que burlarem determinacdo quanto ao retorno de produtos destinados ao
aproveitamento condicional no estabelecimento de origem;

b) aos que derem aproveitamento condicional diferente do que for determinado pela
inspecao municipal.

X - R$ 3.700,00 (trés mil e setecentos reais):

a) aos responsaveis por quaisquer alteracdes, fraudes e falsificagcbes de produtos
de origem animal;

b) aos que aproveitarem matérias-primas e produtos condenados ou procedentes de
animais ndo inspecionados, no preparo de produtos usados na alimentagdo humana;

c) aos que fizerem comércio intramunicipal, sem que os seus estabelecimentos
tenham sido previamente registrados no Servi¢o de Inspe¢ao Municipal.

Xl - R$ 4.200,00 (quatro mil e duzentos reais):

a) aos responsaveis por estabelecimento que fabriquem produtos de origem animal
em desacordo com os padrdes fixados na legislagdo municipal ou nas formulas aprovadas, ou ainda,
sonegarem elementos informativos sobre a composicdo centesimal e tecnolégica do processo de
fabricacéo;

b) as pessoas fisicas ou juridicas que utilizarem rétulos de produtos elaborados em
estabelecimentos registrados no Servico de Inspe¢do Municipal, em produtos oriundos de
estabelecimentos que ndo estejam sob inspec¢éo do Municipio.

XII - R$ 5.000,00 (cinco mil reais):

a) Com relacdo as faltas de natureza grave relativas a outras infracBes, ao
Regulamento de Inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA) aprovado
pelo Decreto N° 9.013, de 29 de Margo de 2017 e ndo previstas neste artigo.

Art. 101 - Constatada qualquer infragdo as normas previstas neste Decreto ou em
demais atos normativos, o servidor da Diviséo de Inspecdo Sanitéria, vinculada a Secretaria
Municipal de Meio Ambiente, lavrara em 03 (trés) vias, o auto de infragdo.

§ 1° - O auto de infragdo ndo devera conter rasuras, entrelinhas ou emendas e
descrevera de forma clara e precisa a infrag@o e outras circunstancias pertinentes, devendo conter
ainda:

1 - nome e enderecgo do autuado;

2 - dia, local e hora da lavratura;

3 - qualificacéo e identificagdo do responsavel pela lavratura;

4 - descri¢do circunstanciada da ocorréncia e a citagéo do dispositivo legal infringido;

5 - assinatura do infrator ou do seu representante legal ou preposto, de duas
testemunhas, quando houver, devidamente qualificadas e do servidor da Divisdo de Inspecéo
Sanitaria, vinculada a Secretaria Municipal de Meio Ambiente.

§ 2° - Se, por motivos imprevistos, o Auto de Infrag&o for lavrado em local distinto
daquele em que se verificou a infracao ou se o autuado, ou seu representante legal ou preposto, ndo
puder ou se recusar a assina-lo, far-se-4 mencdo dessas circunstancias, enviando-lhe
posteriormente uma das vias, por via postal, com aviso de recebimento.

§ 3° - A primeira via do Auto de Infracéo, sera remetida a Procuradoria Ambiental; a
segunda ser& entregue ao infrator e a terceira ficard na Divisdo de Inspe¢éo Sanitéria, vinculada a
Secretaria Municipal de Meio Ambiente.

§ 4° - Na impossibilidade de localizagdo do autuado, sera ele notificado oficialmente
mediante comunicado via correio por AR, conforme dados ja existentes no registro do
estabelecimento.

§ 5° - Do processo iniciado por Auto de Infragdo constardo as provas e demais
termos, se houver, que lhe serviram de instrugéo.
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Art. 102 - O infrator, a partir da comunicagéo da autuacéo, tera o prazo de 10 (dez)
dias para apresentar defesa dirigida a Procuradoria Ambiental, da Secretaria Municipal de Meio
Ambiente, podendo durante esse prazo ter vistas dos autos, na dependéncia onde se iniciou o
processo.

§ 1° - No ato da apresentacéo da defesa, poderdo ser indicadas testemunhas, no
méaximo 02 (duas), com a respectiva qualificagdo e feito o protesto por futura producéo de provas,
se houver.

§ 29 - A defesa deve ser protocolada na dependéncia onde se iniciou o processo e
encaminhada a Procuradoria Ambiental, da Secretaria Municipal de Meio Ambiente.

§ 3° - A Procuradoria Ambiental, da Secretaria Municipal de Meio Ambiente, decidira,
motivadamente, sobre a admisséo das provas, determinando a producao daquelas que deferir.

§ 4° - Deferida a realizagéo de andlise pericial, requerida pelo autuado, caberéa a este
arcar com o pagamento da respectiva taxa.

§ 5° - A arrecadacdo das penalidades incumbirda a Secretaria Municipal de Meio
Ambiente, sem prejuizo da acdo dos Agentes Fiscais, cujos montantes serdo encaminhados ao
Fundo Municipal do Meio Ambiente.

Art. 103 — O valor das multas sera calculado e corrigido monetariamente, com base
na variagao do IPCA/FIPE, considerado o valor vigente no 1° dia Gtil do més de janeiro do ano em
que se lavrar o auto de infragéo.

SECAO Il

DA APREENSAO, INUTILIZAGAO E DESTINO

Art. 104 - As matérias-primas, os produtos alimenticios, subprodutos, ingredientes,
embalagens, rétulos, utensilios e equipamentos que nao estiverem de acordo com este regulamento
serdo apreendidos e/ou inutilizados.

§ 1° - A apreensdo e/ou inutilizagdo de matérias-primas, produtos alimenticios,
subprodutos, ingredientes, embalagens, rétulos, utensilios e equipamentos sera determinada pela
autoridade fiscalizadora.

§ 2° - No ato da apreenséao o agente de fiscalizagdo nomeara o fiel depositario que
ficara responsével pela guarda dos bens a que se refere o paragrafo anterior.

§ 3° - Devera o agente de fiscalizagao informar ao fiel depositario das penalidades
constantes do artigo 5°, LXVII Constituicdo da Republica Federal/88 c/c artigo 652 do Cddigo
Civil/l2002, caso deixe de apresentar, quando solicitado, os bens sob sua guarda.

Art. 105 - Estéo sujeitos a apreenséo, podendo ou nédo ser inutilizados:

| - matérias-primas, subprodutos, ingredientes e produtos alimenticios que:

a) sejam destinados ao comércio sem estar registrado no S.I.M., salvo os produtos
de estabelecimentos sob regime de inspecgdo federal ou registrados nos 6rgdos competentes da
salde e os dispensados de registro;

b) estejam danificados por umidade ou fermentagéo, rangosos, de caracteres fisicos
ou sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na
manipulacéo, elaboracao, preparo, conservagdo ou acondicionamento;

c) forem adulterados ou falsificados;

d) apresentem potencial toxico ou nocivo a saude;

e) ndo estiverem adequados as condi¢Bes higiénico-sanitérias previstas neste
regulamento.

Il - rétulos e embalagens que:

a) ndo houver aprovagédo do S.I.M. para o uso;

b) divergirem dos aprovados no ato do cadastro.

Il - utensilios e/ou equipamentos que:

a) forem utilizados para fins diversos ao que se destina;

b) estiverem danificados, avariados ou que apresentem condigbes higiénico-
sanitérias insatisfatorias.

§ 1° - Os bens e produtos apreendidos pela fiscalizagdo poderdo ser doados a
entidade sem fins lucrativos, ou ter qualquer outra destinacao a critério do S.I.M..

§ 2° - Os produtos alimenticios, as matérias-primas, os ingredientes e subprodutos
gue visivelmente se encontrarem impréprios para industrializagéo e ou consumo, e nédo for possivel
gualquer aproveitamento, serdo imediatamente inutilizados pela fiscaliza¢éo, independentemente de
analise laboratorial e concluséo do processo administrativo, ndo cabendo aos proprietarios qualquer
tipo de indenizagé&o.

§ 3° - Os produtos alimenticios, as matérias-primas, os ingredientes e subprodutos
apreendidos pela fiscalizagdo que necessitarem de analise laboratorial, cujo prazo de validade
permita o aguardo do resultado, ficardo sob a guarda do proprietario, e somente serdo inutilizados
ap6s confirmada a condenagdo e caso ndao possam de qualguer forma ser aproveitados. A
inutilizac&o se dara independentemente da conclusdo do processo administrativo, ndo cabendo aos
proprietarios qualquer tipo de indenizag&o.

§ 4° - Os produtos alimenticios que ndo possuirem cadastro nos 6rgdos competentes
serdo apreendidos seguidos de pronta inutilizacéo, independente de analise fiscal, ndo cabendo aos
proprietarios qualquer tipo de indenizag&o.

§ 5° - Os rétulos, embalagens, utensilios e equipamentos que forem apreendidos
pela fiscalizagao, ficardo sob a guarda do proprietario, e terdo sua destinacéo definida somente apés
concluséo do processo administrativo, podendo ser inutilizados ou ter outra destinac&o a critério do
S.I.LM..

Art. 106 - Além de outros casos especificos previstos neste regulamento
consideram-se adulteragdes ou falsificagfes:

| - quando o produto tenha sido elaborado em condicdo que contrarie as
especificacdes do cadastro;

I - quando no preparo do produto, tenha sido empregada matéria-prima alterada ou
impura;

Il - quando tenha sido utilizada substancia de qualquer qualidade, tipo e espécie
diferente das da composi¢cdo normal do produto constante do cadastro;

IV - quando houver alteracdo ou dissimulagdo da data de fabricagdo do produto
alimenticio;

V - quando houver alteracdo ou modificacdo total ou parcial de um ou mais
ingredientes do produto alimenticio, de acordo com os padrdes estabelecidos ou féormulas aprovadas
pelo S.I.M.;

VI - quando as operacdes de industrializagdo forem executadas com a intengéo
deliberada de estabelecer falsa impresséo ao produto alimenticio;

VII - quando a especificagdo total ou parcial na rotulagem de um determinado
produto néo seja o contido na embalagem ou recipiente;

VIII - quando for utilizada substéncia proibida ou ndo autorizada para a conservacao
do produto alimenticio e ingrediente;

IX - quando o produto for elaborado, preparado e exposto ao consumo com forma,
caracteres e rotulagem que constituem processos especiais e privilégio ou exclusividade de outrem,
sem que seu legitimo proprietario tenha autorizado.

Art. 107 - A inutilizag&o do produto a que se refere o Art. 105 deve ser precedida de
termo de inutilizagdo, assinado pelo autuado e por uma testemunha.

Paragrafo Gnico - Havendo recusa do autuado em opor sua assinatura no termo de
inutilizac&o, sera o fato nele consignado e uma das vias lhe sera remetida, posteriormente, através
de correspondéncia com aviso de recebimento - AR.

Art. 108 - As despesas decorrentes do processo de inutilizagdo correrdo as
expensas do autuado.

CAPITULO XVII

DAS SANCOES PENAIS E CIVIS

Art. 109 - Aquele que industrializa, comercializa, armazena ou transporta produto
alimenticio, infringindo
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as normas estabelecidas nas Leis e nos seus regulamentos proprios, ficara sujeito a
sancdes penais previstas no Cadigo Penal Brasileiro e Lei das Contravengdes Penais, bem como, a
sancgdes civis.

Art. 110 - As infragdes referidas no artigo anterior sdo de agdo penal publica
incondicionada, cabendo ao Ministério Publico Estadual promové-la.

Paragrafo Unico - Sera admitida agao penal privada subsidiaria da publica, se esta
néo for ajuizada no prazo legal, aplicando-se, no que couber, o disposto nos artigos 29 e 30 do
Cadigo de Processo Penal.

Art. 111 - Sem prejuizo da aplicagdo das sang8es administrativas e penais previstas
neste regulamento, fica o infrator sujeito ao pagamento das despesas inerentes a efetivagdo das
citadas punicdes e a reparacdo de danos, bem como, as demais sang6es de natureza civil cabiveis.

CAPITULO XVIII

DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 112 - O produto da arrecadagéo das taxas e multas eventualmente impostas
ficard vinculado ao 6rgdo executor e sera aplicado no financiamento das atividades relacionadas.

Art. 113 - Os casos omissos serdo detalhados por atos normativos do S.I.M..

Art. 114 - Na auséncia de regulamentos técnicos de identidade Municipal, seréo
adotadas Legislacdes Estaduais e Federais vigentes.

ANEXO 01

REQUERIMENTO
Eu, , RG ,
CPF enderego:

no Municipio de S&o Sebastido, proprietario da empresa
, com registro no CNPJ n°
, situado a Rua

, Bairro no Municipio de Sao Sebastido,
classificada como , que ird trabalhar
com

para

comercializagdo no Municipio de S&o Sebastido, venho requerer o registro de meu estabelecimento
no Servico de Inspe¢&o Municipal.

Sao Sebastido, de de

Assinatura/Carimbo
ANEXO 02
DECLARACAO DE RESPONSABILIDADE TECNICA
Declaro para os devidos fins, junto a Secretaria Municipal de Meio Ambiente de S&o Sebastido, que

alo é 0 responsavel técnico,
CRMV do estabelecimento:

,Situado  a
de propriedade de

DADOS DO RESPONSAVEL TECNICO
Nome:
CRMV:
Enderego residencial:
Complemento:

Bairro: Cidade:
CEP: Fone:
email:
RG: , Org&o Exp: ,
CPF:
Sao Sebastido, de de

Assinatura / Estabelecimento

Assinatura Responsavel Técnico

ANEXO 03 X )
MEMORIAL ECONOMICO-SANITARIO DO ESTABELECIMENTO

1 - Nome da firma, do proprietario ou arrendatario:

2 - Denominagéo do estabelecimento (identificag&o):

3 - Localizagdo do estabelecimento:

4 - Caracteristicas e tipo do estabelecimento:

5 - Produtos que pretende trabalhar:

6 - Capacidade maxima diaria de industrializagdo ou manipulagdo dos produtos:

7 - Procedéncia da matéria prima por Municipio:

8 - Mercado de consumo que pretende abastecer:

9 - Numero de funcionarios do estabelecimento:

10 - Meio de transporte do produto final:

11 - Agua de abastecimento (procedéncia, captagéo, tratamento, vazao, capacidade
dos depositos, distribuigao):

12 - Destino das aguas servidas:

13 - Detalhar a ventilag&o e iluminag¢&o nas diversas dependéncias:

14 - Detalhar a separagéo entre as dependéncias:

15 - Indicar o sistema de protecdo usado para moscas e outros insetos:

16 - Detalhar a natureza dos pisos, paredes, portas, teto:

17 - Detalhar o revestimento das mesas, tanques:

18 - Detalhar a dimensé&o, localizag&o, capacidade do vestuéario, banheiro e refeitorio:
19 - Informar se existe nas proximidades estabelecimentos ou inddstrias que sejam
fonte produtora de mau cheiro:

20 - Detalhar as instalag@es frigorificas, sistemas de frio, fabrica de gelo, caixas de
conservacao, freezer e geladeira:

Sao Sebastido, de de

Assinatura

ANEXO 04

MEMORIAL DESCRITIVO DE CONSTRUGAO

1 - Nome da firma:

2 - Localizagao:

3 - Natureza do Estabelecimento:

4 - Area do Terreno:

5 - Area Construida:

6 - Area Util:

7 - Recuo do Alinhamento da Rua:

8 - Duragéo Provavel da Obra:

9 - Argamassa:

10 - Fundagéo:

11 - Responséavel pelo Projeto:

12 - Madeiramento e Cobertura:

13 - Forro:

14 - Portas (Dimenséo e material, especialmente das camaras frias):
15 - Pavimentagao:

16 - Esquadrias:

17 - Impermeabilizagédo (Discriminar o material a ser empregado nos pisos e paredes
das diferentes dependéncias):

18 - Instalagdo de Agua (Detalhar):

19 - Pé Direito:

20 - Sistema de Esgoto (Detalhes sobre o0 modo de depuragdo antes de ser langcado
na corrente d’agua):

21 - Pintura:

22 - Custo Provavel da Obra:

Sao Sebastido de de

Engenheiro Responsavel — CREA n°

ANEXO 05
CADASTRAMENTO DO ROTULO
1 - Identificac&o do Estabelecimento.
Raz&o Social:
CNPJ:
Classificagao do estabelecimento:
Endereco:
Bairro: Telefone: ()
CEP: Cidade:
RG/Orgéo Expedidor: CPF:
e-mail:
2 - Natureza da solicitag&o.
() Aprovacao prévia () Registro (' )Alteragé&o de rétulo
() Alteragao do processo de fabricagao () Cancelamento
3 - Identificacéo do produto.
3.1 - Nome do Produto
3.2 - Marca
4 - Caracteristica do rétulo e da embalagem.
Rétulo:
() impresso () gravado em relevo () litografado
() etiqueta () gravado a quente
Embalagem:
()lata () papel () plastico
() caixa () vidro

5 - Quantidade do Produto Acondicionado/unidade de medida.
Data | Carimbo e ass. do repres. legal do |Carimbo e ass. Do resp.
estab. técnico

6 - Composicéo do produto.
MATERIA-PRIMA Kgou L %

Kgou L %

INGREDIENTES
MATERIA-PRIMA + INGREDIENTES TOTAL KgoulL |[%
100%

7 - Processo de fabricacao.

8 - Descrigéo do processo de embalagem.

9 - Descrigdo do armazenamento.

10 - Descrigdo do método de controle de qualidade realizado pelo estabelecimento.
11 - Transporte do produto para o mercado consumidor.

12 - Documentos acompanhantes.

Data | Carimbo e ass. do repres. legal do |Carimbo e ass. Do resp.
estab. técnico

Art. 115 - Este decreto entra em vigor na data de sua publicagcdo, revogando-se as
disposi¢Ges em contrario.

S&o Sebastido, 05 de outubro de 2020.
FELIPE AUGUSTO
Prefeito
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Edicdo 834 — 05 de Outubro de 2020

Extrato do Termo Aditivo n® 01/2020 ao Contrato Administrativo n® 2019FSPSS06

Processo N° 139/2019

Contratante: Fundagdo de Saude Publica de Sdo Sebastido

Contratada: Clinica Médica ECORAD Ltda - EPP

Objeto: Prorrogagéo da vigéncia por 12 (doze) meses da Contratagdo de Empresa Especializada para
realizacéo de servicos de Medicina e Seguranca do Trabalho.

Pregéo Presencial n.° 013/2019

Valor Global: R$ 59.000,00 (cinquenta e nove mil reais)

Data da assinatura 24 de setembro de 2020

Assinam: Carlos Eduardo Antunes Craveiro pela Fundagdo de Saude e Edson Cardim Nogueira e
Cristiane Cabral da Silva Nogueira pela Contratada.

-EDITAL- i
AUTO DE NOTIFICAGAO ITBI N.° 134/2020

SUJEITO PASSIVO (CONTRIBUINTE)

Nome /Razéo Social CPF/C.N.PJ.

NISSIM HARA 613.879.598-91

Endereco Bairro

Av. Baleia Azul, N° 270 Baleia

Municipio — UF CEP: .c.3133.123.2166.0480.0000
SAO SEBASTIAQ - SP 11.621-630

INFORMAGOES FISCAIS

Processo Administrativo | A.LLM. N | Natureza do procedimento:

n.° 394/2017 COMPENSAGAO DE DEBITOS-Reviséo Fiscal ITBI
16168/2017

NOTIFICACAO

Em face de seu pedido apresentado de compensagdo de débitos de IPTU
relativamente ao suposto recolhimento do ITBI, que em tese, teria ocorrido com
vinculagdo ao AlIM — ITBI N° 394/2017 (proc.adm. 16168/2017), imével de I.C. acima
identificado, NOTIFICAMOS V.Sa., que referido pedido foi INDEFERIDO com base
nos artigos, 28, 29, 33 e 34 do dec, 2332/99, e 59, 60, 61, 62, 73 e 74 da Lei Municipal
n®1317/98.

Sao Sebastidao, 05 de outubro de 2020

IDENTIFICACAO DO AGENTE FISCAL RECIBO DO CONTRIBUINTE
Data /12020

Marcelo Luis de Oliveira Assinatura do Responsavel
Inspetor Fiscal de Rendas
RE 2110-5
TESTEMUNHA: Nome
CPF
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